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Celem przedmiotu jest zapoznanie studentdw z zagadnieniami zwigzanymi z historig i tradycja stosowania egzotycznych
roélin przyprawowych i specjalnych, charakterystyka tych roslin, procesami technologicznymi, w wyniku ktérych otrzymuje
sie produkt handlowy oraz wptywem egzotycznych przypraw na funkcjonowanie organizmu ludzkiego.

Wyktady: Przeglad roslin przyprawowych obcego pochodzenia: pochodzenie i historia ich stosowania, technologia produkcji
przypraw i preparatow na bazie tych roslin, sktad chemiczny surowcéw przyprawowych.

Cwiczenia: Ocena laboratoryjna wybranych surowcéw przyprawowych.

Zatozenia, cele i opis zajec:

a)  wyktady; liczba godzin 18

F k li in:
ormy dydaktyczne, liczba godzin b)  ¢éwiczenia; liczba godzin 9

Metody dydaktyczne: Wyktad, prezentacja, dyskusja, konsultacje
Wymagania formalne Wiedza z zakresu taksonomii, organografii i chemizmu roslin, ze szczegélnym uwzglednieniem roslin leczniczych
i zatozenia wstepne: Umiejetno$¢ rozpoznawania organdw roslinnych
Odniesienie Sita dla
Efekty uczenia sie: tres¢ efektu przypisanego do zajec: do efektu of Kier*
kierunkowego )
Wied w1 Zna surowce przyprawowe obcego pochodzenia K_Wo07 1
iedza:
(absolwent zna i rozumie) W2 Zna technologie produkcji przypraw i preparatéw na bazie roslin przyprawowych K Woa 1
obcego pochodzenia -
Rozumie znaczenie jakosci surowcéw przyprawowych i ich wptywu na organizm
W3 . J przyp Yy pty’ 8 K_WO06 1
cztowieka
o . U1l Potrafi rozpoznac i oceni¢ laboratoryjnie omawiane surowce przyprawowe K_U02 1
Umiejetnosci: - -
(absolwent potrafi) U2 Potrafi zaprezentowac zagadnienia zwigzane z tematyka zaje¢ w formie wystgpienia K UO8 1
ustnego -
Kolmpetelnqe: K1 Jest gotéw do dbania o stosunki miedzyludzkie K_K02 1
(absolwent jest gotéw do)
K2 Jest gotéw do postepowania zgodnie z zasadami etyki K_K04 1

Klasyfikacja botaniczna roslin przyprawowych. Znaczenie uzywek i przypraw. Technologia produkcji uzywek i przypraw.
Czynniki wptywajace na wartos¢ uzytkowa przypraw. Cechy jakosciowe przypraw. Charakterystyka, rozpoznawanie oraz ocena
jakosci surowcow przyprawowych.

Tresci programowe zapewniajgce
uzyskanie efektéw uczenia sie:

W1, W2, W3 — egzamin pisemny
U1, K1, K2 — ocena pracy studenta w czasie ¢wiczen (raportu)
U2 — prezentacja

Sposob weryfikacji efektow uczenia
sie:

Szczegoty dotyczace sposobow
weryfikacji i form dokumentacji Prace egzaminacyjne, prezentacje multimedialne, karta ocen studentéw
osigganych efektéw uczenia sie:

Ocena z egzaminu — 50%
Ocena z prezentacji —30%
Ocena pracy na ¢wiczeniach (raportu) — 20%

Elementy i wagi majgce wptyw
na ocene koricowa:

Miejsce realizacji zajec: Sala dydaktyczna, laboratorium
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4. Artykuty naukowe dotyczace tematyki zajec.
5. Internetowe 7Zrédta wiedzy odnoszace sie do tematyki zajec.

UWAGI

*) 3 — zaawansowany i szczegotowy, 2 — znaczacy, 1 — podstawowy,

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wiasnej) niezbedna dla osiggniecia zaktadanych dla zaje¢ 75 h
efektéw uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetnic pole ECTS:

taczna liczba punktéw ECTS, ktdra student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich lub 1.1 ECTS
innych oséb prowadzacych zajecia: !




