o Fizjologiczne podstawy plonowania roslin warzywnych, leczniczych i grzybdéw
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Nazwa zajec¢ w j. angielskim: Physiological basics of vegetables, medicinal plants and edible mushrooms production
Zajecia dla kierunku studiow: Ogrodnictwo
Jezyk wyktadowy: polski Poziom studidw: |
Forma [ stacjonarne Status zaje¢: [ podstawowe [ obowiazkowe Numer semestru: 7 semestr zimowy
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Koordynator zajec:

dr hab. Olga Kosakowska, prof. SGGW

Prowadzacy zajecia:

dr hab. Olga Kosakowska, prof. SGGW, pracownicy i doktoranci KRWiL

Zatozenia, cele i opis zajec:

Celem przedmiotu jest zapoznanie z mechanizmami podstawowych proceséw zyciowych roslin warzywnych i leczniczych,
odpowiadajacych za produktywnosc¢ i tworzenie plonu uzytkowego zaréwno w warunkach polowych, jak i pod ostonami.
Wskazanie potencjalnych mozliwosci wykorzystania czynnikow zewnetrznych (temperatura, $wiatto, woda, substancje
pokarmowe) oraz wewnetrznych (np. hormony roslinne) w regulacji proceséw zyciowych roslin warzywnych i leczniczych.
Zaznajomienie studentéw z problematyka uprawy grzybdéw jadalnych w pomieszczeniach, znaczeniem gospodarczym,
biologia, wartosciami odzywczymi i leczniczymi grzybéw jadalnych.

Wyktady: Produktywnosc roslin a plon uzytkowy. Wptyw czynnikéw klimatycznych, glebowych, struktury uprawy oraz cech
gatunkowych rosliny uprawianej na plonowanie. Czynniki wptywajace na intensywnos$¢ fotosyntezy i mozliwos¢ ich regulacji
—temperatura, $wiatto, woda, dwutlenek wegla. Transport i dystrybucja substancji pokarmowych a wytwarzanie plonu.
Specyfika nawozenia mineralnego w produkcji warzyw i ziét. Mechanizmy regulacji i kontroli przebiegu proceséw zyciowych.
Rola syntetycznych regulatoréw — celowosc¢ ich stosowania w réznych typach uprawy. Regulacja pory kwitnienia i
owocowania roslin warzywnych. Procesy kataboliczne i ich rola w plonowaniu. Sposoby obnizania aktywnosci proceséw
2yciowych podczas przechowywania warzyw. Wptyw streséw abiotycznych na plonowanie roslin warzywnych. Znaczenie
gospodarcze, biologia, wartosci odzywcze i lecznicze grzybéw jadalnych.

Cwiczenia: Okreslenie zaleznosci pomiedzy plonem biologicznym a plonem uzytkowym. Okreélenie wptywu temperatury na
wzrost roslin. Okreslenie zawartosci zwigzkéw fenolowych w ziotach uprawianych w réznych warunkach. Zagadnienia
zwigzane z osiggnieciami fizjologii roslin w ocenie produktywnosci réznych odmian warzyw i ziét. Zasady produkcji oraz
ocena grzybni handlowej i podtozy odzywczych dla grzybdw uprawnych. Zabiegi pielegnacyjne i prowadzenie uprawy
grzybow w specjalistycznych pomieszczeniach. Zbidr, standaryzacja jakosci, przechowywanie grzybdw jadalnych.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a)  wyktady; liczba godzin 18
b)  ¢wiczenia; liczba godzin 9

Metody dydaktyczne:

Prezentacja multimedialna, doswiadczenie, praca w grupach, dyskusja otrzymanych wynikéw, referaty studentéw

Wymagania formalne
i zatozenia wstepne:

Student posiada wiedze z zakresu botaniki i fizjologii roslin, rozumie podstawowe procesy biochemiczne zachodzace w roslinie

Odniesienie Sita dla
Efekty uczenia sie: tresc efektu przypisanego do zajec: do efektu of kier*
kierunkowego )
Wi Zna mechanizmy regulacji i kontroli proceséw zyciowych roslin wptywajgce na | K_WO01 1
. powstawanie plonu uzytkowego K_Wo03 1
Wiedza:
) ) . s g . . . . K_wWo04 1
(absolwent zna i rozumie) W2 Rozumie mozliwosci dostosowania warunkéw uprawy w polu i pod ostonami w celu K_WOS 1
optymalizacji plonu K:WOG 1
Zna wymagania Srodowiskowe, warunki uprawy i zna warto$¢ odzywcza grzybdéw | K_WO03 1
W3 |,
jadalnych K_WO06 1
U1 Potrafi zaplanowac i przeprowadzi¢ eksperyment majacy na celu okreslenie wptywu | K_U01 1
réznych czynnikdw na plonowanie roslin warzywnych i leczniczych K_Uo4 1
Umiejetnosci: . TRy . . K_uo7 1
(absolwent potrafi) | U2 | Umie oceniac jako$¢ podtoza i grzybni do uprawy K U08 1
u3 Potrafi kontrolowaé warunki uprawy, zbioru i przechowywania grzybow K_Uo4 1
Kompetencje: K1 Jest gotdéw do kreatywnej pracy w grupie K_K02 1
(absolwent jest gotéw do) | 5 | \M3 éwiadomoé¢ koniecznoéci postepowania zgodnie z zasadami etyki K_Ko4 1

Tresci programowe zapewniajgce
uzyskanie efektéw uczenia sie:

Produktywnos¢ roslin a plon uzytkowy. Wptyw czynnikéw klimatycznych, glebowych, struktury uprawy oraz cech
gatunkowych rosliny uprawianej na plonowanie. Czynniki wptywajgce na intensywnos¢ fotosyntezy i mozliwos¢ ich regulacji
— temperatura, Swiatto, woda, dwutlenek wegla. Transport i dystrybucja substancji pokarmowych a wytwarzanie plonu.
Specyfika nawozenia mineralnego w produkcji warzyw i ziét. Mechanizmy regulacji i kontroli przebiegu proceséw zyciowych.
Rola syntetycznych regulatoréw — celowos¢ ich stosowania w réznych typach uprawy. Regulacja pory kwitnienia i owocowania
roslin warzywnych. Procesy kataboliczne i ich rola w plonowaniu. Sposoby obnizania aktywnosci proceséw zyciowych podczas
przechowywania warzyw. Wptyw streséw abiotycznych na plonowanie roslin warzywnych. Znaczenie gospodarcze, biologia,
wartosci odzywcze i lecznicze grzybdw jadalnych. Okreslenie zaleznosci pomiedzy plonem biologicznym a plonem uzytkowym.




Zasady produkcji oraz ocena grzybni handlowej i podtozy odzywczych dla grzybdw uprawnych. Zabiegi pielegnacyjne i
prowadzenie uprawy grzybdw w specjalistycznych pomieszczeniach. Zbiér, standaryzacja jakosci, przechowywanie grzybow
jadalnych.

Efekty W1, W2, W3, U1, U2, U3, K1, K2 — ocena doswiadczer wykonywanych w trakcie zajec¢
Efekty U1, U2 — przygotowanie prezentacji (referatow)
Efekty W1, W2, W3, Ul- egzamin pisemny

Sposob weryfikacji efektow uczenia
sie:

Szczegoty dotyczace sposobow
weryfikacji i form dokumentacji Prace egzaminacyjne, karty ocen
osigganych efektow uczenia sie:

Ocena z egzaminu — 50%
Ocena aktywnosci studenta podczas ¢wiczen — 20%
Ocena prezentacji — 30%

Elementy i wagi majgce wptyw
na ocene koricowa:

Miejsce realizacji zajec: Sala dydaktyczna, laboratorium

Literatura podstawowa:
1. Kopcewicz J., Lewak S. 2012. Fizjologia roslin. PWN, Warszawa.
Starck Z. 2003. Transport i dystrybucja substancji pokarmowych w roslinach. Wyd. SGGW, Warszawa.
Gorecki S R., Grzesiuk S. 2002. Fizjologia plonowania roslin. Wyd. Uniwersytetu Warmirisko-Mazurskiego, Olsztyn.
Szudyga K. 2006. Uprawa pieczarki. Hortpress.
Sakson N. 2004. Pieczarka — uprawa intensywna. PWRIL, Warszawa.
Gapiniski M., Wozniak W., Ziombra M. 1992. Boczniak. PWRIL, Warszawa.
Siwulski M., Nowak-Czerwinska A., Sobieralski K. 2007. Biologia i uprawa twardziaka jadalnego. PWRIL, Warszawa.
Sakson N. 2007. Produkcja podtoza do uprawy pieczarek. PWRIL, Poznan.
9.  Kalbarczyk J. 2013. Mykologia przemystowa. Wyd. Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie.
Literatura uzupetniajaca:
1.  Szweykowska A. 2002. Fizjologia roslin. Wyd. UAM, Poznan.
2. Stryer L. 1997. Biochemia. PWN, Warszawa.
3.  Piskornik Z. 1994. Fizjologia roslin dla wydziatéw ogrodniczych. Wyd. AR, Krakdw.
4.  Pieczarka — Biuletyn Producenta Pieczarek — kwartalnik. Hortpress.
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*) 3 — zaawansowany i szczeg6towy, 2 — znaczacy, 1 — podstawowy,

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiggniecia zaktadanych dla zaje¢ 75 h
efektow uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetnié¢ pole ECTS:

taczna liczba punktow ECTS, ktdra student uzyskuje na zajeciach wymagajgcych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich lub 1.1 ECTS
innych oséb prowadzacych zajecia: !




