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Zatozenia, cele i opis zajec:

Przekazanie studentom podstawowych wiadomosci z zakresu fizjologii pozbiorczej owocow, technologii i warunkow
przechowywania w celu zachowania dobrej ich jako$ci. Zapoznanie ze sktadem chemicznym owocow oraz pozostatosciami
preparatow ochrony ro$lin. Zapoznanie z wlasciwosciami zwiazkéw chemicznych i ich oddzialywaniem na organizm
czlowieka, a takze z chorobami biotycznymi i abiotycznymi.

Wyktady: Student zaznajamia si¢ ze specyfika owocow przeznaczonych do przechowywania. Poznaje wlasciwosci
dietetyczne, prozdrowotne i sktad chemiczny owocow, a takze charakterystyke przebiegu oddychania i transpiracji owocow
oraz czynniki na nie oddzialujace (owoce klimakteryczne i nieklimakteryczne), rolg etylenu w procesach starzenia oraz
czynniki wplywajace na intensywno$¢ tych procesOw. Zaznajamia si¢ z przemianami fizjologicznymi i zmianami
biochemicznymi zachodzacymi w dojrzewajacych owocach. Poznaje czynniki genetyczne, Srodowiskowe i agrotechniczne
wplywajace na trwatos¢ przechowalnicza owocOw. Zaznajamia si¢ z technologiami, metodami i warunkami przechowywania
w aspekcie oddziatywania na sktad chemiczny owocow. Poznaje metody przedtuzania trwatosci przechowalniczej owocow z
uwzglednieniem zagrozenia wynikajacego z podwyzszonej zawarto$ci CO> i obnizonej zawartosci O, w KA, ULO i DKA dla
czlowieka i przechowywanych owocow. Zaznajamia si¢ z chorobami biotycznymi i abiotycznymi owocow oraz czynnikami
stymulujagcymi i ograniczajacymi ich wystgpowanie.

Cwiczenia: Student zaznajamia si¢ z metodami wyznaczania optymalnego terminu zbioru i ocenia stan fizjologiczny
owocow ziarnkowych. Zapoznaje si¢ z wyposazeniem obiektow przechowalniczych. Oznacza intensywno$¢ produkcji
etylenu przez owoce przechowywane w roznych technologiach. Ocenia wptyw fazy dojrzatosci i warunkéw przechowywania
na zmiany fizycznych i chemicznych parametrow jakosci wybranych gatunkow owocow. Poznaje zarowno zastosowanie
owocow w lecznictwie i medycynie ludowej, jak i zagrozenia wynikajace z pozostatosci srodkow ochrony roslin w owocach.
Rozpoznaje zaburzenia fizjologiczne i choroby biotyczne wystepujace w czasie przechowywania owocow, aby podejmowaé
skuteczne $rodki zapobiegawcze.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

Wyktady: liczba godzin 10
Cwiczenia: liczba godzin 20

Metody dydaktyczne:

Prezentacje multimedialne i zajgcia praktyczne z materiatem ro$linnym (owoce i ich przetwory) w sali i laboratorium.
Cwiczenia w formie dyskusji nad wlasciwo$ciami omawianych owocow oraz dedykowane diagnostyce chorob
przechowalniczych.

Wymagania formalne
i zatozenia wstepne:

Efekty uczenia sie:

Wiedza: Umiejgtnosci: Kompetencje:
W_01 zna sktad chemiczny owocoéw, a [ U 01 potrafi rozpoznawaé¢ choroby | K 01 ma $wiadomos¢ potrzeby
takze zwigzki o dzialaniu zaréwno | przechowalnicze i uszkodzenia | ciaglego doksztalcania si¢

prozdrowotnym, jak i toksycznym

W_02 ma ogblng wiedzg¢ na temat wplywu
owocOw 1 zawartych w nich substancji na
zdrowie cztowieka

W_03 zna i rozumie zjawiska i procesy
zachodzace w owocach po zbiorze

owocow oraz dobiera¢ odpowiednie
srodki zaradcze

K 02 wykazuje aktywna postawe w
procesie zdobywania wiedzy

Sposéb weryfikacji efektow uczenia
sie:

Efekt W_01, W_02, W_03, U_01 — egzamin pisemny
Efekt K 01, K_02 — aktywno$¢ na zajeciach

Forma dokumentacji osiggnietych
efektéw uczenia sie:

Wyniki egzaminu sprawdzajacego znajomo$¢ zagadnien

Elementy i wagi majace wptyw
na ocene koncowa:

Zaliczenie pisemne: egzamin pisemny — 90%, aktywnos$¢ — 10%

Miejsce realizacji zajec:

Sala dydaktyczna, laboratorium, obiekt przechowalniczy
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UWAGI

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiggniecia

zaktadanych dla zaje¢ efektow uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetnic pole ECTS: >3h
taczna liczba punktéw ECTS, ktdrg student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli

akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia: LS ECTS

Tabela zgodnosci kierunkowych efektdw uczenia sie z efektami przedmiotu:

kategoria efektu

Efekty uczenia sie dla zajec:

Odniesienie do efektéw dla programu

studiow dla kierunku

Oddziatywanie
zajed na efekt

kierunkowy*’

Wiedza - W_01 zna skfad chemiczny owocow, a takze zwiazki o dziataniu zaréwno | K WO01; K W06 2;3
prozdrowotnym, jak i toksycznym

Wiedza -W_02 ma 0g0lng wiedze na temat wptywu owocow i zawartych w nich K W01; K W06 3;3
substancji na zdrowie cztowieka

Wiedza -W_03 zna i rozumie zjawiska i procesy zachodzace w owocach po zbiorze | K W05 2

Umiejetnosci — potrafi rozpoznawac choroby przechowalnicze i uszkodzenia K U02; K U09 2;2

U o1 owocow oraz dobiera¢ odpowiednie $rodki zaradcze

Kompetencje — ma $§wiadomos$¢ potrzeby ciagtego doksztalcania si¢ K K04 2

K 01

Kompetencje — wykazuje aktywna postawe w procesie zdobywania wiedzy K KO01 2

K _02

*)

3 —znaczacy i szczegbtowy,

2 — czesciowy,

1 — podstawowy,




