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Przyprawy egzotyczne i wystepujace w nich zwiazki biologicznie aktywne

Ttumaczenie nazwy na j. angielski:

Exotic spices and their biologically active compounds

Zajecia dla kierunku studiéw:

Ochrona zdrowia ro$lin

Jezyk wyktadowy: polski

Poziom studidw: 1

Forma [X] stacjonarne
studiow: [ piestacjonarne

O obowigzkowe Numer semestru: 7 semestr zimowy

do wyboru

Status zaje¢: [ podstawowe

kierunkowe O semestr letni
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Rok akademicki, od ktérego obowiazuje opis (rocznik): Numer katalogowy:

Koordynator zajec:

Dr Ewelina Piéro-Jabrucka

Prowadzacy zajecia:

Pracownicy Katedry/doktoranci

Jednostka realizujaca:

Katedra Roslin Warzywnych i Leczniczych, Instytut Nauk Ogrodniczych

Jednostka zlecajaca:

Wydziat Ogrodniczy

Zatozenia, cele i opis zajec:

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentéw zagadnieniami zwigzanymi z historig i tradycja stosowania egzotycznych roslin
przyprawowych i specjalnych, charakterystyka tych roslin, procesami technologicznymi, w wyniku ktorych otrzymuje si¢
produkt handlowy oraz wptywem egzotycznych przypraw na prawidtowe funkcjonowanie organizmu ludzkiego.

Wyktady: Przeglad roslin przyprawowych obcego pochodzenia. Pochodzenie i historia ich stosowania. Technologia
produkcji przypraw i preparatbw na bazie roslin przyprawowych obcego pochodzenia. Sktad chemiczny surowcow
przyprawowych.

Cwiczenia: Ocena laboratoryjna wybranych surowcéw przyprawowych.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

Wyktady: liczba godzin 10
Cwiczenia: liczba godzin 20

Metody dydaktyczne:

Wyktad, rozwigzanie problemu, dyskusja, konsultacje

Wymagania formalne
i zatozenia wstepne:

Zakres wiedzy — z zakresu taksonomii, organografii i chemizmu ro$lin, ze szczegélnym uwzglgdnieniem roslin leczniczych
Zakres umiejg¢tno$ci — rozpoznanie organéw roslinnych

Efekty uczenia sie:

Wiedza: Umiejetnoscei: Kompetencje:

W_01 - zna surowce przyprawowe obcego | U 01 — potrafi rozpozna¢ i oceni¢ | K 01 — jest gotow do dbania o
pochodzenia laboratoryjniec =~ omawiane  surowce | stosunki miedzyludzkie

W 02 - =zna technologi¢ produkcji | przyprawowe K 02 - ma Swiadomos$é
przypraw i preparatow na bazie ro$lin [U 02 — potrafi  zaprezentowac | konieczno$ci postgpowania zgodnie

przyprawowych obcego pochodzenia

W 03 - rozumie znaczenie jakoSci
surowcow przyprawowych i ich wptywu na
organizm czlowieka

zagadnienia zwigzane z tematyka zajec
w formie wystapienia ustnego

z zasadami etyki

Sposob weryfikacji efektow uczenia
sie:

Efekt W_01, W_02, W_03 — egzamin pisemny
Efekt U 01, K 01, K 02 — ocena pracy studenta w czasie ¢wiczen
Efekt U_02 — ocena prezentacji

Forma dokumentacji osiggnietych
efektéw uczenia sie:

Imienna prezentacja multimedialna, imienne karty z ¢wiczen, tres¢ pytan egzaminacyjnych z ocena

Elementy i wagi majace wptyw
na ocene koricowa:

Na oceng efektow ksztalcenia sklada sig¢: 1 — ocena pracy w trakcie ¢wiczen — 10%, 2 — ocena prezentacji — 20%, 3 — ocena z
egzaminu — 70%.

Miejsce realizacji zajec:

Sala dydaktyczna, laboratorium

Literatura podstawowa i uzupehiajaca:

1. Klepacka A. 2000. Analiza zywnosci. Cz. 1. Fundacja Rozwdj SGGW, Warszawa.

2. Kohlmiinzer S. 2003. Farmakognozja. PZWL, Warszawa.

3. Melchior H., Kastner H. 1978. Przyprawy. Badania botaniczne i chemiczne. WNT, Warszawa.

4. Sikorski Z.E. (red.) 1994. Chemiczne i funkcjonalne wiasciwosci sktadnikoéw zywnosci. Wyd. Naukowo-Techniczne, Warszawa.

UWAGI




Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiggniecia

zaktadanych dla zaje¢ efektow uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetnic pole ECTS: 52h
taczna liczba punktéw ECTS, ktdrg student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli

akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia: LaECTs

Tabela zgodnosci kierunkowych efektéw uczenia sie z efektami przedmiotu:

kategoria efektu

Efekty uczenia sie dla zajec:

Odniesienie do efektéw dla programu

studiow dla kierunku

Oddziatywanie
zaje¢ na efekt

kierunkowy*’

Wiedza - W_01 zna surowce przyprawowe obcego pochodzenia K Wo07 1

Wiedza - W_02 zna technologi¢ produkeji przypraw i preparatow na bazie roslin K Wo04 1
przyprawowych obcego pochodzenia

Wiedza - W_03 rozumie znaczenie jakosci surowcow przyprawowych i ich wptywu | K_WO06 1
na organizm czlowieka

Umiejetnosci - U_01 | potrafi rozpozna¢ i oceni¢ laboratoryjnic omawiane surowce K U09 1
przyprawowe

Umiejetnosci - U_02 | potrafi zaprezentowac zagadnienia zwigzane z tematyka zajgé¢ w K UI13 1
formie wystapienia ustnego

Kompetencje - K_01 | jest gotow do dbania o stosunki mi¢dzyludzkie K K02 1

Kompetencje - K_02 | ma $wiadomos$¢ konieczno$ci postgpowania zgodnie z zasadami K K04 1

etyki

*)

3 —znaczacy i szczegbtowy,

2 — czesciowy,

1 — podstawowy,




