Nazwa zaje¢:

Enologia — wino i winorosl ECTS 4

Ttumaczenie nazwy na j.
angielski:

Oenology and viticulture

Zajecia dla kierunku studiow:

Ogrodnictwo

Jezyk wyktadowy:

polski Poziom studiéw: I

Forma stacjonarne
studiow: [ piestacjonarne

Status zajeé: [] podstawowe O obowigzkowe Numer semestru: 2

kierunkowe do wyboru

semestr zimowy
1 semestr letni

Numer
katalogowy:

Rok akademicki, od ktérego obowigzuje opis

(rocznik): 2021/2022

OGR-02-S-2Z16.20

Koordynator zaje¢:

dr inz. Tomasz Krupa

Prowadzacy zajecia:

Pracownicy Zaktadu Sadownictwa

Jednostka realizujgca:

Zaktad Sadownictwa, Katedra Sadownictwa i Ekonomiki Ogrodnictwa; Instytut Nauk Ogrodniczych

Jednostka zlecajgca:

Woydziat Ogrodniczy

Zatozenia, cele i opis zajec:

Celem jest przedstawienie wiedzy dotyczgcej winnic, wina i winiarstwa pod wzgledem historycznym, kulturowym i
spotecznym. Zapoznanie studentdéw z zasadami uprawy winorosli oraz produkcjg i obrotem handlowym winem.
Wykiady: Student zaznajamia sie z uprawg winorosli. Poznaje wymagania klimatyczne i glebowe winorosili,
szczepy winorosli — Vitis vinifera i inne. Zaznajamia sie z mozliwosciami uprawy winorosli w Polsce, i polecanymi
odmianami deserowymi i przerobowymi, podktadki stosowane do produkcji winogron. Poznaje regiony winiarskie
$wiata, stynne winnice, winiarstwo i wina. Produkcja masowa vs. wina unikatowe, kategorie, klasyfikacje,
apelacje win. Zaznajamia sig ze stan i perspektywami winiarstwa w Polsce. Poznaje wino i transgresje:
przestepstwa zwigzane z winem (fatszowanie wina, kradzieze).

Cwiczenia: Uczy sie rozpoznawaé zagrozenia biotyczne i abiotyczne winoro$li, oraz zasad prowadzenia winnicy.
Ocenia jako$¢ winogron i wina. Analizuje zawarto$¢ zwigzkéw prozdrowotnych w surowcu i produkcie. Uczy sie
czytaé etykiety win ze Starego i Nowego Swiata. Ocenia cechy wina: kolory (wina czerwone, biate i rézowe),
ciato (oczy, nos, usta i inne czesci), styl (wina spokojne, perliste, mrowigce) i charakter (wino gtadkie lub
chropowate, mocarne lub cherlawe). Poznaje filozofie wina. Podczas wizyty w winnicach student poznaje zasady
uprawy winorosli, formowania roslin, zbioru owocéw i wyrobu wina.

Formy dydaktyczne, liczba
godzin:

Wyktady: liczba godzin 15
Cwiczenia: liczba godzin 30

Metody dydaktyczne:

Wyktady, dyskusje, prezentacje multimedialne studentéw, wizyta w winnicach
W przypadku zaistnienia koniecznosci przeprowadzenia zaje¢ z wykorzystaniem metod zdalnego nauczania,
w ten sposob bedg realizowane tresci o charakterze audytoryjnym.

Wymagania formalne
i zatozenia wstepne:

Podstawy biologii i chemii

Efekty uczenia sig:

Wiedza:

W_01 - zna i rozumie w pogtebionym
stopniu wymagania przyrodnicze i
agrotechniczne przy uprawie winoro$li
W_02 - zna metody produkcji wina,
oceny jego jakosci i kulturowo-
spoteczne aspekty jego spozycia

Umiejetnosci:

U_01 - potrafi rozpoznawac
zagrozenia biotyczne i abiotyczne
dla krzewdw winorosli oraz
uprawia¢ winorosle

U_02 - potrafi czyta¢ etykiety win,
okresla rodzaj i pochodzenie,
kategorie, klasyfikacje, apelacje
wina

Kompetencije:

K_01 - jest gotéw to tworzenia i
rozwijania stosunkéw
migdzyludzkich

K_02 - jest Swiadomy etycznej
odpowiedzialnosci za jako$¢
produkowanej zywnosci

Sposoéb weryfikacji efektow
uczenia sie:

Efekt W_01, W_02, U_01, U_02 - ocena wystgpienia ustnego i przygotowanej prezentacji oraz egzamin
Efekt K_01 i K_02 - obserwacja w trakcie dyskusji (ocena aktywnosci)

Forma dokumentaciji
osiggnietych efektow uczenia

sie:

Prezentacje i kolokwium z oceng sg zachowywane w archiwum, imienna karta oceny studenta

Elementy i wagi majace wptyw
na ocene koncowa:

Sprawozdanie w postaci prezentacji multimedialnej — 40%, kolokwium - 50% , aktywnos$¢ w czasie prezentacji
innych studentéw — 10%

Miejsce realizacji zajec:

Sala dydaktyczna i éwiczeniowa, winnice prywatne

Literatura podstawowa:
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Literatura uzupetniajgca:

. Mysliwiec R. 2013. Uprawa winoro$li. PWRIL, Warszawa.

. Lisek Z. 2006. Winorosl w uprawie przydomowe;j i towarowej. Hortpress, Warszawa.
. Praca zbiorowa. 2018. Winoro$l i wino, cz. 1 i 2. Fundacja Galicja Vitis.

. Robinson J. 2014. Kurs wiedzy o winie. Wydawnictwo Magazyn Wino.

. Bardel M., Gogolinski W. 2015. Wiedza o winie, tom 1. Wydawnictwo Czas Wina.

. Bardel M., Gogolinski W. 2018. Wiedza o winie, tom 2. Wydawnictwo Czas Wina.

artykuty naukowe i popularno-naukowe w prasie branzowej oraz materiaty internetowe
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Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wiasnej) niezbedna dla

osiggniecia zaktadanych dla zaje¢ efektdw uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetni¢ pole ECTS: 97h
taczna I_iczpa punkt_c’w ECTS,. ktéra stut;ient uzyskuje na zajgcigch wymagajgcych bezposredniego udziatu 2 ECTS
nauczycieli akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia:
Tabela zgodnosci kierunkowych efektéw uczenia sie z efektami przedmiotu:
kategoria efektu Efekty uczenia sie dla zaje¢: Odniesienie do efektéw dla Oddziatywanie
programu studiéw dla kierunku zajec na efekt
kierunkowy®
Wiedza - W_01 zna i rozumie w pogtebionym stopniu wymagania K_W02; K_W04 2;2
przyrodnicze i agrotechniczne przy uprawie winorosli
Wiedza - W_02 zna metody produkcji wina, oceny jego jakosci i kulturowo- K_W05; K_W06 2;3
spoteczne aspekty jego spozycia
Umiejetnosci - U_01 | potrafi rozpoznawaé zagrozenia biotyczne i abiotyczne dla K_U04 2
krzewow winorosli oraz uprawia¢ winorosle
Umiejetnosci - U_02 | potrafi czyta¢ etykiety win, okresla rodzaj i pochodzenie, K_U02 1
kategorie, klasyfikacje, apelacje wina
Kompetencje - K_01 | jest gotow to tworzenia i rozwijania stosunkéw | K_KO02 3
miedzyludzkich
Kompetencje - K_02 | jest Swiadomy etycznej odpowiedzialnosci za jakos¢ K_K04 3

produkowanej zywnosci

")

3 — znaczacy i szczegotowy,

2 — czesciowy,

1 — podstawowy,
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