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Jednostka zlecajgca:
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Zatozenia, cele i opis zajec:

Cel: Zapoznanie studentéw z problematykg uprawy grzybdw jadalnych w pomieszczeniach.

Cwiczenia laboratoryjne: Znaczenie gospodarcze, biologia, wartosci odzywcze i lecznicze grzybéw jadalnych.
Parametry wzrostu i rozwoju grzybéw uprawnych. Zasady produkcji oraz ocena grzybni handlowej i podtozy
odzywczych dla grzybéw uprawnych. Sposoby produkgji grzybéw jadalnych w pomieszczeniach na przyktadzie
pieczarki. System wielostrefowy produkcji pieczarki. Sktadniki podtoza do produkcji pieczarek. Uprawa pieczarki
na podtozu fazy Il, lll i IV. Zabiegi pielegnacyjne i prowadzenie uprawy grzybow w specjalistycznych
pomieszczeniach. Zbior, standaryzacja jakosci, przechowywanie.

Cwiczenia terenowe: Nowoczesne, praktyczne rozwigzania w produkciji podioza dla pieczarki faza |, II, Il i V.
Laboratoria do oceny parametrow jakosci podtoza w kolejnych fazach fermentacji. Uprawa pieczarki w podtozu
fazy Ill. Wykorzystanie kombajnu do naktadania na putki uprawowe okrywy i podtoza w fazie IlI
transportowanego luzem. Ocena parametréw uprawy pieczarki w pomieszczeniach w kolejnych etapach
produkgji: zatozenie uprawy, przeprowadzanie szoku termicznego, zbior i plonowanie pieczarki w czasie
pierwszego, drugiego i trzeciego rzutu. Przygotowanie hali uprawowej do likwidacji uprawy.

Formy dydaktyczne, liczba
godzin:

Cwiczenia: liczba godzin 30

Metody dydaktyczne:

Wyktad, prezentacja, praca w grupach, praca pod kierunkiem prowadzgcego, pokaz z instruktazem
W przypadku zaistnienia koniecznosci przeprowadzenia zaje¢ z wykorzystaniem metod zdalnego nauczania,
w ten sposéb beda realizowane tresci o charakterze audytoryjnym.

Wymagania formalne
i zatozenia wstepne:

Student zna podstawy uprawy roli i zywienia roslin, posiada podstawowg wiedze z zakresu chemii

Efekty uczenia sie:

Wiedza: Umiejetnosci: Kompetencje:

W_01 — zna wymagania $rodowiskowe,
warunki uprawy i wartos¢ odzywcza
grzybow jadalnych

U_01 — potrafi kontrolowaé warunki
uprawy, zbioru i przechowywania
grzybéw

U_02 — potrafi zaprezentowac

K_01 — jest gotéw do wspétpracy
w grupie i wykazania sie
kreatywnoscig

K_02 — ma $wiadomos¢

W_02 — zna w zaawansowanym
stopniu metody i techniki stosowane
przy produkcji grzybow jadalnych w
pomieszczeniach

W_03 — ma zaawansowang wiedze o
wyposazeniu obiektow i narzedzi
wykorzystywanych w uprawie pieczarki

szczegoOtowe zagadnienia
zwigzane z uprawg grzybéw w
formie wystgpienia ustnego
wspartego prezentacjg
multimedialng

konieczno$ci postepowania
zgodnie z zasadami etyki

Sposéb weryfikacji efektow
uczenia sie:

Efekty: W_01, W_02, W_03, U_01, U_02, K_01, K_02 — prezentacja lub opracowanie pisemne na podstawie
literatury

Efekty: W_01, W_02, W_03, U_01, K_01, K_02 — ocena aktywnosci w trakcie zaje¢

Efekty: W_01, W_02, W_03, U_01 — zaliczenie koncowe

Forma dokumentaciji
osiggnietych efektow uczenia

sie:

Imienne karty oceny studenta, prezentacje lub opracowania pisemne, tre$¢ pytan i odpowiedzi studenta na
zaliczeniu kohcowym

Elementy i wagi majgce wptyw
na ocene koricowa:

Ocena prezentacji lub opracowania pisemnego — 40%
Ocena aktywnosci w trakcie zaje¢ — 20%
Ocena z zaliczenia koncowego — 40%

Miejsce realizacji zajec:

Sala dydaktyczna, laboratorium, gospodarstwo produkcyjne

Literatura podstawowa:

1.Szudyga K. 2006. Uprawa pieczarki. Hortpress.

2.Sakson N. 2008. Produkcja pieczarki na podtozu fazy Ill. PWRIL.

3.Sakson N. 2007. Produkcja podtoza do uprawy pieczarek. PWRIL, Poznan.

4.Siwulski M.,Sas-Golak I. 2014. Pieczarka Agaricus, Gatunki, uprawa, wtasciwosci prozdrowotne. Wyd. Uniw. Przyr. w Poznaniu.
5.Pieczarka — Biuletyn Producenta Pieczarek — kwartalnik. Hortpress.

6.Gapinski M., Wozniak W., Ziombra M. 2001. Boczniak — technologia uprawy i przetwarzania. PWRIL, Poznan.

7.Siwulski M., Nowak-Czerwinska A., Sobieralski K. 2007. Biologia i uprawa twardziaka jadalnego. PWRIL, Warszawa.

8.Siwulski M., Sobieralski K. 2011. Lakownica ISnigca Ganoderma lucidum — biologia, uprawa i wtasciwosci lecznicze. Wyd. Uniw. Przyr. w

Poznaniu.




Poznaniu.

Literatura uzupetniajgca:
publikacje naukowe i popularno-naukowe z czasopism branzowych oraz materiaty internetowe

9.Kalbarczyk J. 2013. Mykologia przemystowa. Wyd. Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie.
10.Siwulski M., Sobieralski K. 2015. Poléwka potudniowa Agrocybe cylindracea — biologia, uprawa i wtasciwosci lecznicze. Wyd. Uniw. Przyr. w

UWAGI

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla 53h
osiggniecia zaktadanych dla zaje¢ efektdw uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetni¢ pole ECTS:

taczna liczba punktow ECTS, ktorg student uzyskuje na zajeciach wymagajgcych bezposredniego udziatu 15ECTS
nauczycieli akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia: ’
Tabela zgodnosci kierunkowych efektéw uczenia sie z efektami przedmiotu:

kategoria efektu Efekty uczenia sie dla zajec¢: Odniesienie do efektow dla Oddziatywanie

programu studiéw dla kierunku

zaje¢ na efekt

kierunkowy*)

Wiedza - W_01 zna wymagania srodowiskowe, warunki uprawy i wartos¢ | K_WO01; K_W06 2;1
odzywczg grzybdéw jadalnych

Wiedza - W_02 zna w zaawansowanym stopniu metody i techniki | K_WO04; K_W06 3;1
stosowane przy produkcji grzybéw jadalnych w
pomieszczeniach

Wiedza — W_03 ma zaawansowang wiedze o wyposazeniu obiektow i | K_W05 1
narzedzi wykorzystywanych w uprawie pieczarki

Umiejetno$ci — potrafi kontrolowa¢ warunki uprawy, zbioru i K_U04 1

U 01 przechowywania grzybow

Umiejetnosci — potrafi zaprezentowa¢ szczegétowe zagadnienia K_U08; K_U11 3;2

U 02 zwigzane z uprawg grzybéw w formie wystgpienia

B ustnego wspartego prezentacjg multimedialng

Kompetencje — jest gotébw do wspotpracy w grupie i wykazania sie | K_K02 1

K 01 kreatywnoscig

Kompetencje — ma swiadomos¢ koniecznosci postgpowania zgodnie z | K_KO04 1

K 02 zasadami etyki

)

3 — znaczgcy i szczegdbtowy,

2 — czesciowy,

1 — podstawowy,




